
Salade froide d’asperges vertes grillées et jambon fumé , 
mixte d’herbes et sa vinaigrette aux morilles

***      
Asperges blanches de Malines avec  sa mousseline aux 

crevettes grises  et krupuk
***

Symphonie d’agneau, fagots de légumes  et flan d’ asperges,
sauce corsé à l’ail des ours et son gratin « Savoyard »

***
Fraisier à la crème au yaourt, salade de fraises parfumée  au 

rhum vanillé, glace aux asperges

Prix : € 59  Verre de bienvenu et eaux + vins
Prix : € 48 Verre de bienvenu et eaux 

Vin Blanc : Le Portail la Pépite Cheverny  Loire 2023
Vin Rouge : Château Cerons Graves 2021

24 avril 2026 midi    A table 12h-13h

25 avril 2026 soir     A table 18h30-19h

Menu asperges      



Koude gegrilde groene asperges met gerookte ham en 
kruidige salade met morieljesvinaigrette

***      
Mechelse asperges met mousseline van grijze garnalen & 

kroepoek
***

Symfonie van lam, aardappelgratin “Savoyard” , 
groentebundeltje, aspergeflan,

krachtige saus met daslook
***

Aardbeientaart met yoghurtcrème, aardbeiensalade met 
vanillerum, groene asperge-ijs.

Prix : € 59 Welkomstdrankje en water + wijnen
Prix : € 48  Welkomstdrankje en water

Witte wijn: Le Portail la Pépite Cheverny  Loire 2023
Rode wijn : Château Cerons Graves 2021

24 april 2026 ‘s middags    Aan tafel 12u–13u

25 april 2026 ‘s avonds     Aan tafel 18u30–19u

Aspergemenu      
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