
KOUD BUFFET
Donderdag 21 & vrijdag 22 mei 2026 
s’middags ( Ten laatste aan tafel

13h15)
Aperitief (oesters & Champagne) 

in de wapenzaal of in het 
restaurant

Hapje : 3 Oesters

Zalm Belle Vue
Gerookte zalm

Tomaat grijze garnalen
Perzik met tonijn

Gamba’s
Visterrine

-
Beenham

Rundscarpaccio
Rosbief

Meloen met ham
Hamrollade met asperges

Garnituren
-

Crème Brûlée
Chocolade mousse

Fruit
Ijs

Prijs zonder drank: 37,00€
Prijs met 2 glazen Champagne en wijn : 

49,00€
Champagne: Gaston Burtin
Vin Blanc: Sancerre Vieilles Vignes
Vin Rouge: Saint –Emilion Grand Cru



BUFFET FROID
Jeudi 21 &  vendredi 22 mai 2026 le 
midi ( Au plus tard à table 13h15)
Apéritif (huîtres & champagne) 
dans  la Salle d’ Armes ou au 

restaurant 

Mise en bouche : 3 huîtres
Saumon Belle-Vue

Saumon Fumé 
Tomate aux crevettes grises

Pêche au thon
Gambas 

Terrine de poissons
-

Jambon à l’os
Carpaccio de bœuf

Rôti de bœuf
Melon & jambon

Roulade de jambon et asperges

Garnitures
-

Crème Brûlée
Mousse Chocolat

Fruits
Glace

Prix  sans boissons: 37,00€
Prix avec 2 verres de Champagne & vins 

: 49,00€
Champagne: Gaston Burtin
Vin Blanc: Sancerre Vieilles Vignes
Vin Rouge: Saint-Emilion Grand Cru
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